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Av personer som arbetar i en livsmedelslokal och hanterar oférpackade lattférdarvliga livsmedel kravs hygienpass (19 § 1 mom. i livsmedelslagen 297/2021) och utredning av
halsotillstandet (Lag om smittsamma sjukdomar 1227/2016) och férordning 146/2017).

| den har tabellen presenteras exempel pa vad anses vara hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel och vad inte anses vara det.

OBS! Livsmedelsforetagare skall se till att den personal som hanterar livsmedel 6vervakas och instrueras och/eller utbildas i livsmedelshygien pa ett satt som &r anpassat till deras
arbetsuppgifter, (Allmanna livsmedelshygienférordningen EG/852/2004 bilaga |l kapitel 12 punkt 1.) Féretagaren skall skéta denna skyldighet d&ven om personalen eller arbetstagarna

inte behover ha ett hygienpass eller utredning over halsotillstandet. Féretagaren skall instruera arbetstagarna sa att de kan arbeta i enlighet med egenkontrollplanen (t.ex. krav pa

livsmedlens temperatur eller handhygien).

e  OBS! Alla personer som arbetar pa platser dar livsmedel hanteras skall iaktta god personlig renlighet och bara lampliga, rena och, nar det ar nédvandigt, skyddande klader
(Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004, bilaga Il, kapitel VIII, punkt 1). | godkdnda livsmedelslokaler ska en foretagare stdlla &ndamalsenliga skyddsklader och
huvudbonader samt arbetsskodon till forfogande for den personal som arbetar i utrymmen dar livsmedel produceras och for tillsynsmyndigheterna samt ansvara for rengoring och
skotsel av dem (Jord- och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygien 318/2021, 38 §, 4 mom.).

Hantering av lattfordarvliga oférpackade livsmedel
Kraver inte kompetensintyg
Krdver inte utredning av halsotillstandet

EXEMPEL

MOTIVERING

Graddning av rafrysta livsmedel (t.ex. rispiroger och kéttpastejer), tining av fardiga frysta
bageriprodukter och stallning till salj av fardiga bageriprodukter, till exempel i bagerier
och kaféer i butiken

Lattfordarvliga bageriprodukter (t.ex. kottpiroger, rispiroger, dgg- och kottpastejer) som
tillverkats genom upphettning kan forvaras i rumstemperatur pa forsaljningsstallet
under tillverkningsdagen och far inte saljas efter det (Memorandum, 318/2021).

Rafrysta bageriprodukter: Degen i rda frysvaror ar ra och graddas t.ex. i ugn, men
fyllningarna har graddat redan innan graddningen av raa frysvaror.

Fardiga frysta bageriprodukter som bakas innan de stalls till salj: produkterna kan vara
lattfordarvliga livsmedel, sasom kottpastejer, kottpajer, pizzor. Fyllningarna ar stekta
redan innan produkterna graddas.

Fardiga frysta bageriprodukter som tinas innan de stélls till salj: produkterna kan vara
bade lattfordarvliga (t.ex. kottpastejer, kottpajer, pizzor) och produkter som inte ar
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lattfordarvliga (t.ex. munkar, donitsar). Operatéren maste folja tillverkarens anvisningar
for hantering av produkterna. Att tina fardiga produkter ar inte hantering av
ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel. Ofta hattas fardiga frysta och lattfordarvliga
bageriprodukter innan de serveras.

Stallnig av fardiga bageriprodukter till sdlj ar inte hantering av oférpackade
lattfordarvliga livsmedel.

Framstallning av brod, semlor (t.ex. smafranska), torra kakor, kex, bullar o.d.
bageriprodukter genom upphettning ifall lattférdarvliga livsmedel inte anvands som
ravara och den fardiga produkten inte har kompletterats med nagra lattférdarvliga
livsmedel som t.ex. vispgradde.

Det hér ar inte hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel.

Upphettning av fardiga paninismérgasar, sandwichar, pizzor och kottpiroger o.d. for
kunden vid forsaljningstillfallet (som fylining anvands gronsaker, livsmedel av animaliskt
ursprung).

Vid serveringsforsaljning tas de fardiga produkterna ur férpackningen och upphettas
direkt, sa det héar ar inte hantering av oforpackade lattfordarvliga livsmedel.

Upphettning for kunden av varmebehandlad korv, varm korv med bréd (hot dog) o.d. i
anga, mikro/grill t.ex.

Vid serveringsforsaljning tas de fardiga produkterna ur forpackningen och upphettas
direkt, sa det héar ar inte hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.

Frityrkokning av djupfrysta pommes frites.

Det hér ar inte hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.

Kokning av grot och potatis samt tillagning av kram for direkt konsumtion.

Det hér ar inte hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.

Oppning av forpackningar, utportionering och servering av till exempel smoothies,
yoghurtdrycker o.d. i samband med produktdemonstrationer.

Oppnandet av livsmedelsférpackningar och utportionering och servering av livsmedel sa
att livsmedlet inte tarnas, skivas etc. ar inte behandling av oférpackade lattfordarvliga
livsmedel. Livsmedlen &ts genast pa platsen i samband med produktdemonstrationen.
Utgangspunkten ar att livsmedlen serveras efter hanteringen da det finns kunder pa
plats.

Fardig mat fran t.ex. centralkoket utportioneras i utdelningskok.

Det hér ar inte hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.
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| utdelningskoket forvaras och upphettas graddad och nerkyld/djupfryst fardig mat fran
t.ex. centralkoket.

Det har ar inte hantering av oforpackade lattférdarvliga livsmedel. Det har ar inte
matlagning.

Personalen for den fardiga maten i serveringskarl till sjalvbetjaningslinjen. Detta tillampas
ocksa pa s.k. salladsbarer (fardigt komponerade sallader eller enskilda livsmedelsgrupper
(komponenter)).

Det har ar inte hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel.

Personalen portionerar ut den fardiga maten pa tallrik.

Det hér ar inte hantering av of6rpackade lattfordarvliga livsmedel.

Servering av fardiga matportioner.

Ei Det har ar inte hantering av oforpackade lattférdarvliga livsmedel. Livsmedelslagen.

Tillagning av smorgasar och annat brod (hantering av kallskuret, uppskarning av gronsaker
(smorgasarna breds och tillverkas av fardiga ravaror, t. ex. kallskuret och fardigt uppskurna
gronsaker) och utportionering av drycker i samband med utportionering av mat eller
mellanmal.

Verksamheten ar inte servering. Livsmedlen sands inte till forsaljning. De dts omedelbart
efter att de har tillretts. Med det har avses t. ex. serveringskok eller kok pa
sjukhusavdelningar.

Ordningsstallande av gronsaker for forsaljning.

Det hér ar inte hantering av oforpackade lattfordarvliga livsmedel. Hit raknas dven
klyvning av gronsaker for forsaljning (t.ex. halvering av kalhuvud).

Gronsaker tarnas i samband med framstéllning av drinker.

Drycker som innehaller t.ex. tarnade eller skivade frukter framst som garnityr serveras
omedelbart.

Konsumentens egna gronsaker, bar och frukter pressas pa saftstation och aterboérdas till
konsumenten for eget bruk.

Det har ar inte verksamhet i livsmedelslokal da saften pressas enbart for
konsumenternas eget bruk.

Hantering av honung i honungspackeri.

Honung ér inte ett lattfordarvligt livsmedel.

Hantering och diskning av karl

Det hér ar inte hantering av livsmedel.
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Renhallning Det har dr inte hantering av livsmedel.

Arbete i kassan

Det har ar inte hantering av ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel.

Konsumenten framstaller tillfalligt livsmedel i hemmet eller i nagot annat kok for
basarforsaljning, bakar t.ex. kakor, skinkpajer eller lagar fyllda brod.

Det har ar inte verksamhet i en livsmedelslokal.

Stekning av plattar och vafflor vid olika evenemang.

Det har ar inte verksamhet i en livsmedelslokal.

Forsaljning av hela vegetabilier (bar, frukt, gronsaker), varvid vegetabilierna forpackas och
overlats till kunderna.

De ar inte lattfordarvliga livsmedel.

Dosering av mjolk i kaffe- eller kakaoautomater. Dosering av mjukglass i automater och
dosering av mjukglass ur automater till kunder.

Detta ar inte hantering av oférpackade, lattfordarvliga livsmedel.

Hantering av livsmedel i livsmedelslokaler for eget bruk sa att man till exempel i koket pa
en laroanstalt ordnar med undervisningstimmar for eleverna, eller att privata personer
anvander koket i ett férsamlingshus i samband med arrangemangen for en privat fest.

Livsmedlen varken siljs eller 6verlats till utomstdende. Livsmedlen anvands i eget bruk.

Hantering av lattfordarvliga oférpackade livsmedel

Kraver kompetensintyg
Kraver utredning av hilsotillstandet

EXEMPEL

MOTIVERING

Matlagning, hantering av oférpackade lattférdarvliga livsmedel.

Ofdrpackade lattférdarvliga livsmedel som bl.a. térnas, skivas, mals, blandas, graddas,
kokas, nerkyls, fryses ner.
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Produktdemonstration

Tarning, skivning eller klyvning av lattférskdmbara livsmedel, sasom grénsaker, ostar
eller kéttprodukter, och servering. Demonstratoren tillverkar t. ex. smoothies av ravaror
pa plats och serverar dem till kunderna. Demonstratoren tillreder mat och hanterar t.ex.
ratt kott, ra fisk eller fjaderfakott och portionerar genast ut produkten till kunden eller
forpackar den till férsaljning. Demonstratéren tarnar t.ex. vegetabilier (t.ex. ananas) och
forpackar dem till forsaljning.

”

| utdelningskoket graddas “ra” mat som kommit fran till ex. centralkoket.

Risken ar storre vid graddning av raa livsmedel an da maten hettas upp pa nytt.

Hantering av kott, fisk, fjaderfa, kallskuret, inklusive till exempel stekning av kottfarsbiffar.

Hantering av gronsaker, frukter, bar eller svampar, t.ex. skalning, tarning, hackning,
skivning.

Vid hantering forsvagas forvaringsegenskaperna betydligt hos gronsaker. Av gréonsaker
framstalls sallader eller sa kan de t.ex. laggas in (t.ex. inlagda rodbetor eller barsylter),
och da ar det inte langre fraga om iordningsstallande for forsaljning.

Konsumentens egna gronsaker, bar och frukter pressas till saft pa saftstation och
aterbordas till konsumenten som séljer dem vidare.

Har ar det inte langre fraga om s.k. fraktverksamhet, da konsumenten sjalv anvander
den pressade saften. Verksamheten forutsatter att foretagaren som idkar
fraktverksamhet vet att konsumenten amnar salja produkterna.

Tillverkning av lattfordarvliga bageriprodukter som innehaller livsmedel av animaliskt
ursprung (t.ex. kottpastejer, pastejer med dgg och ris, kéttpiroger, pizzor).

Tillverkning av paninismérgasar, sandwichar, hamburgare, fyllda brod, semlor (t.ex.
smafranska), baguetter o.d. av ravaror (som fyllning anvands gronsaker t.ex. gurkor,
tomater, sallat eller livsmedel av animaliskt ursprung som t.ex. ost eller skinka). Ravarorna
kan t.ex. hackas eller skivas.

Har ar det inte langre fraga om uppvhettning och forsaljning av fardiga livsmedel till
kunden, utan produkten framstills &nda fran borjan och i samband harmed hanteras
ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel. Ett annat exempel ar att livsmedel laggs ut till
forsaljning i t.ex. en vitrin som de &r eller inslagna.

Utportionering av obehandlad mjolk till kundens bytta
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Hantering av fardiga bageriprodukter som inte ar lattférdarvliga och som framstallts
genom upphettning, och man tillsatter oférpackade lattfordarvliga livsmedel till
livsmedlet. T.ex. da fastlagsbullar fylls med vispgradde eller en tarta dekoreras med
vispgradde.

Att exempelvis vispa gradde eller mosa bar ar hantering av oférpackade lattfordarvliga
livsmedel.

Utportionering och forsaljning av glass i 6svikt

Arbetaren kan sjalv vara orsaken till att glassen kontamineras (arbetssatt, handhygien,
skyddsbekladnad, anvandning av smycken o.d.). Man ska sakerstalla att glasskopan ar
ren och anvands pa ett hygieniskt satt, eftersom risken ar sarskilt stor med glasskopor.
Vattnet dar glasskopan forvaras innebar en stor risk for verksamheten.

Transport av obehandlad mjolk (gards mjolk), transport av kroppar

Fldende och darpaféljande hanteringen av kétt och andra delar av slaktkroppen som ska
anvandas som livsmedel ar hantering av oférpackade lattfordarvliga livsmedel.

Hantering av slaktkroppar och styckning av kott i livsmedelslokaler

Da det galler livsmedelstransport av mjolk, transport av obehandlad mjélk och kroppar
kan foraren genom dalig arbetshygien och dalig kontroll av temperaturen paverka
livsmedlens sakerhet.

Hantering av vilt i ett slaktskjul, som ar en anmald livsmedelslokal.

Om jagaren inte har kompetensintyg, ska denna ha avlagt halsoutbildning for jagare.
Halsoutbildningen for jagare ersatter inte kompetensintyget om jagaren arbetar i en
annan livsmedelslokal an i ett slaktskjul.

Arbete i kassan, om hantering av oforpackade lattfordarvliga livsmedel ingar i uppgifterna

Om det utover kassauppgifterna hor till att man t.ex. fyller semlor (t.ex. smafranska) och
lagger fram produkterna till forsaljning.

Bearbetning av insekter till livsmedel i livsmedelslokaler (inte uppfodning, som hor till
primarproduction)

Bearbetning av insekter (t.ex. frysta insekter tinas upp eller upptinade insekter kokas) i
livsmedelslokaler innan de &r forsatts i sddant skick att de haller sig val ar hantering av
ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel.

Beredning och frysning av rafrysta livsmedel som rafrysta karelska pajer, bullar eller brod

Att forbereda och frysa raa frysta livsmedel som karelska pajer, bullar eller bréd raai en
livsmedelslokal innan de bakas ar hanteringen av oférpackade |attfordarvliga livsmedel.
Bakning av rafrysta livsmedel sker nagon annanstans.
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Hantering av lattfordarvliga oférpackade livsmedel
Kraver inte kompetensintyg

Kraver tillracklig skyddskladsel

Kraver utredning av hélsotillstandet

EXEMPEL

MOTIVERING

Fangar: Hanterar oforpackade lattfordarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (297/2021 19 § 2 mom. 1 punkten)

Bevaringstjanst, vapenfri tjanst, frivillig militartjanst for kvinnor, civiltjanstgoring: hanterar
ofdrpackade lattfordarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (297/2021 19 § 2 mom. 2 punkten)

Klient inom socialvarden, utvecklingshammades arbetsverksamhet, dagverksamhet,
verksamhet i sysselsattningssyfte eller arbetsverksamhet for personer med
funktionsnedsattningar: hanterar oférpackade lattfordarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (297/2021 19 § 2 mom. 3 punkten)

Samhallstjanst: Hanterar oférpackade lattfordarvliga livsmedel

Livsmedelslagen (297/2021 19 § 2 mom. 4 punkten)

Hantering av kott i slakteri/tillsynsmyndighet

Livsmedelverket besiktningsveterinarer och kottinspektérer behéver inte ha
kompetensintyg, eftersom de utfor myndighetsarbete.




